






















6.2.Lanchonete e Refeitórios

1. Aumentar o período de funcionamento e distribuir usuários em horários de refeição 
distintos para evitar aglomerações;
2. Evitar a proximidade entre pessoas durante as refeições: manter sempre um lugar 
vazio entre elas sinalizado;
3.3. Utilizar somente um dos lados da mesa ou alternar os lados, como forma de evitar 
que as pessoas fiquem frente à frente com as demais;
4. Readequar as mesas para que mantenham uma distância mínima segura (1,5 metros) 
com controle de quantidade de pessoas, respeitando as regras de saúde;
5. Reforçar a higienização de mesas, cadeiras e pontos de limpeza dos usuários (pias, 
banheiros, etc.);
6. Fornecer pratos prontos e não permitir o self-service;
77. Estimular os usuários a higienizar as mãos com água e sabonete ou álcool em gel 
70% antes e depois de entrar na lanchonete;
8. Orientar os usuários quanto ao correto manuseio da máscara facial durante a 
alimentação;
9. Manter os ambientes ventilados (janelas e portas abertas);
10. Escalonar o acesso de alunos, professores, técnicos, etc à lanchonete.

6.3.Sanitários

1. Possuir controle do acesso da quantidade de pessoas, respeitando as regras de 
saúde;
2. Mantenha as portas dos sanitários prioritariamente abertas para beneficiar a 
ventilação.
3. Intensificar a rotina de limpeza dos banheiros.






























